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KLARISA

RESTAURANT

WILLKOMMEN IM RESTAURANT KLARISA, DAS HERZ DER STADT
DUBROVNIK, WO SICH AUF EINER EINZIGARTIGEN ART UND
WEISE, GESCHICHTE UND TRADITION MIT ERSTKLASSIGEN

GASTRONOMISCHEN KOSTLICHKEITEN VEREINT.

EINE TURBULENTE VERGANGENHEIT

14. Jahrhundert gebaut wurde, hatte in der Vergangenheit fiir verschiedene

Zwecke gedient; zu der Zeit der Republik kamen in das damalige Kloster
der Heiligen Klara Adlige an , die den Frauenorden des HI. Franziskus, die Klarissen
(Orden der Heiligen Klara) gegriindet haben. Obwohl es uns heute unglaublich
erscheint, hatte der Ort die Funktion eines Waisenhauses, und zwar eines der dltesten
in Europa. Nachdem Napoleon 1806 in die Stadt vordrang, hatte das heutige Klarisa
als Waffenlager und Militirstab gedient. Sowie damals, das Restaurant Klarisa, das
lebendige Herz der Stadt, durch Jahrhunderte die Vergangenheit dieser Stadt geprdgt
hat, somit mochten wir ihnen heute dieses Restaurant durch unserer Tradition, Essen
und Wein vorstellen, und mit allem was unsere Stadt Dubrovnik einzigartig macht.

‘ ieser Ort, der auf eine reiche Vergangenheit zuriickblicken kann und im 13. und

DAS ESSEN

as das Essen angeht, so liegt die Betonung auf frischen Lebensmitteln,

die tdglich von unseren lokalen Lieferanten geliefert werden. Unser

Fleisch stammt von Tieren aus der lokalen Landwirtschaft. AufSer mit
Fleischdelikatessen wird unser erfahrenes Team Sie mit urspriinglichen Rezepten der
mediterranen Kiiche begeistern: so werden frische Meeresfriichte und vegetarische
Gerichte mit viel Liebe und dem entsprechend hiochsten gastronomischen Standards
zubereitet. Unser Wunsch ist es, dass sie unser einmaliges Ambiente und unsere
sorgfiltig zubereitete Speisen fiir immer in Erinnerung behalten.
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& VORSPEISEN

Kalte Platte Jadran
Dalmatinischer Rohschinken, Kdse in Olivenol,
Oktopussalat

....................

Dalmatinischer Rohschinken mit Pager Kise . 98 kn
Oliven, Tomaten, Rucola

Meer Leidenschaft..................... 115 kn
Carpaccio aus gerduchertem Thunfisch, marinierter

Seebarsch, Garnelen in Zitronensaft, Anschovis-

europdische Sardellen- auf Salatbldittern serviert
Adriatischer Oktopus Salat.............. 110 kn
Hausgemachte Hiihnersuppe .............. 55kn
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Quappe/ Panadesuppe

/“POPARA”/ aus Seeteufel............... 360 kn
Traditionelles Essen unserer Gegend — fiir 2 Personen

Adria Seebarschfilet vom Grill ........... 215 kn
Mangold mit Kartoffeln

Steinbutt in Skartoc -(in Papierfolie). . . . . . 198 kn

Im Ofen gebacken und mit frischem Gemiise

Frische Fischgerichte aus der Adria (1kg) .. 550 kn

Frische Garnelengerichte ............... 194 kn
Gegrillt oder a la Buzara (in Weinsauce gediinstet)
Hummer Gerichte (1kg) ................ 780 kn

Hummer gegrillt oder mit Nudeln

Schokoladenstangen mit Erdbeersofie. . . ... 58 kn
DubrovnikRozata ...................... 40 kn
(ein traditioneller dalmatinischer Pudding in einer
Karamell-Sauce)

Hausgemachte Kasetorte ................ 45 kn

Fiir mehr Informationen iiber Allergene wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Einige unserer Gerichte aus Muscheln, Krebsen, Fischen, Weichtieren und
Gerichte, die Gluten und Eier enthalten, konnen Allergien verursachen. Daher
bitten wir Sie, uns dariiber zu informieren. Unsere Lebensmittel stammen aus

FischsuppeKlarisa....................... 50kn

V- Cremesuppe aus getrockneten

Steinpilzen und Champignons ............ 48 kn

V-Nudeln mit Gemiise................... 82 kn

Linguine, Tomatensofse mit Pesto

Istrische Nudeln mit Rinderfillet . ........ 115 kn

In schwarzer TriiffelsofSe

Gebratene Jakobsmuscheln. ............. 165 kn

Risotto mit Triiffeln und getrockneten Tomaten

Griine Nudeln mit Garnelen

und jungen Zucchini................... 118 kn
SPEISEN

Beefsteak Klarisa...................... 185 kn

Gratiniert mit Garnelen und Kdse, mit der Beilage

aus Pilzen, Lauch und Speck

Gebratener Rinderriicken............... 195 kn

Friihkartoffeln, gegrilltes Gemiise, und SofSe aus

griinem Pfeffer

Gebratene Hiahnchenkeule . ............. 115 kn

Milinci (hausgemachter Nudelteig) - Speck,

BratensofSe

DubrovnikRagout ..................... 145 kn
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In Streifen geschnittenes Kalbsfilet, Schmorgemiise,
Gerste

ERT %

Mandeltorte mit Bitterorange (glutenfrei) .. 54 kn

Obst je nach Saison

Kiaseplatte. ... ...ttt

Kroatien und aus der EU. Die Abgabe und der Konsum alkoholischer Getrianke
an Kinder und Jugendliche unter 18 Jahren ist verboten. Die MwSt. ist im Preis
inbegriffen.




